
en 2018 ; Pierre et Louis ont eu l’idée de créer un vin de macération « Ambre «.  
Fruit d’une volonté commune, «Ambre» se veut le reflet et la traduction du lieu.  

Ce sont des vins gourmands.  Macérés pendant plus d’1 mois et vinifiés comme des vins rouges,  
ils sont étonnamment délicieux. 

 
 

En 2020, trois nouvelles cuvées voient le jour: 

Ambre jaune sur riesling 
Ambre rouge sur pinots  

Ambre orange sur gewurztraminer 
Ambre blanc sur muscat 

 
Invitez-les à votre table, ils vous raconteront leur histoire ! 

Ambre domaine TRAPET
4 parcelles sur 80 ares idéalement situées à Riquewihr et Beblenheim

Rouge Pinot auxerrois
Jaune Riesling
Orange Gewurztraminer
Blanc Muscat

Production de 2000 bouteilles
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l’imagination en mouvement  


